Steak-house

SALATID ja EELROAD * SALADS and APPETIZERS

SALAATTEJA ja ALKURUOKIA * САЛАТЫ И ЗАКУСКИ
EST - FETASALAT sidrunikastmega
                                                                       6.90 €   
ENG - FETA SALAD with lemon dressing
FIN - FETA SALAATTI sitruunaasalaattikastikkeella
RUS - ФЕТА САЛАТ с лимоным соусом
EST - CAESARI SALAT grillitud broilerifilee ja salatikastmega
                                      7.50 €   

ENG - CAESAR`s SALAD with grilled chicken fillet and salad dressing
FIN - CAESARIN SALAATTI grillatua broilerin rintafileella ja salaattikastikkeella
RUS - САЛАТ „ЦEЗAPЬ“ жареное на гриле куриное филе и салатная заправка
EST - GRILLITUD VEISE SISEFILEESALAT punaveinikastmega                                          9.50 €   
ENG - GRILLED BEEF TENDERLOIN SALAD with red wine sauce
FIN - GRILLATUA HÄRÄN SISÄFILEESALAATTI punaviinikastikkeella
RUS - САЛАТ ИЗ BHYTPEHHEГО ГOBЯЖЬEГО ФИЛE ЖАРЕНОГО НА ГРИЛЕ под соусом из красного вина            
EST - KÜLMSUITSULÕHE SALAT pošeeritud muna ja sidrunisalatikastmega                              9.50 €   

ENG - COLD SMOKE SALMON SALAD with poached egg and lemon salad dressing
FIN - KYLMÄSAVUSTETTU LOHISALAATTI uppomuna ja sitruunaasalaattikastikkeella
RUS - САЛАТ ИЗ ЛОСОСЯ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ пошированное яйцо и лимонная салатная заправка
EST - VÜRTSIKAD LIHARIBAD (150gr) dipikastmega 
                                              7.90 €  

ENG - SPICY MEAT SLICES WITH DIP SAUCE (150gr) with dip sauce
FIN - MAUSTEISET LIHASUIKALEET (150gr) dippikastikkeella
RUS - ПРЯНЫЕ ПОЛОСКИ МЯСА (150gr) с острым соусом дип
EST - GRILLITUD TIIGERKREVETID värske hooajasalatiga                                              11.70 €                             

ENG – GRILLED TIGER SHRIMPTAILS with various fresh seasonal salads
FIN – GRILLATTUJA TIIKERIKATKARAVUN PYRSTÖJÄ ja tuoreita sesonkisalaatteja
RUS - ЖАРЕНЫЕ НА ГРИЛЕ ШЕЙКИ ТИГРОВЫХ КРЕВЕТOК и различная сезонная зелень
EST - JUUSTUVALIK murakamoosiga                                                                        7.50 €  

ENG - CHEESE PLATE with blackberry jam
FIN – JUUSTOVALIKOIMA karhunvatukka hillolla
RUS - СЫРНОЕ АССОРТИ и ежевичный джем
SUPID * SOUPS * KEITOT * СУПЫ
EST – SEENEPÜREESUPP valmistatud metsaseentest                                           300gr      6.90 €
ENG – MUSHROOM PUREE SOUP made of forest mushrooms
FIN – SIENISOSEKEITTO metsäsienistä valmistettu 
RUS - ГРИБНОЙ СУП-ПЮРЕ из лесных грибов
EST – LIHASELJANKA hapukoorega                                                            300gr      7.50 €                             
ENG - THICK MEAT SOUP with sour cream
FIN - LIHASELJANKA smetanalla
RUS - МЯСНАЯ СОЛЯНКА со сметаной
EST – SOOMEPÄRANE LÕHESUPP valmistatud rõõsa koorega                                 300gr      7.50 €
ENG - FINNISH SALMON SOUP with sweet-cream
FIN - SUOMALAINEN LOHIKEITTO kermainen  
RUS - СУП ИЗ ЛОСОСЯ ПО-ФИНСКИ приготовленный со сливками 
PASTA * BURGER * ПАСТА * БУРГЕР
EST – MILANO PASTA broileri filee ja karriga maitsestatud koorekastmega
                     8.70 €
ENG – MILANO PASTA with chicken breast fillet and curried cream sauce
FIN – MILANON PASTA broilerin rintafileellä ja currilla maustaattuu kermakastikkeella 
RUS – МИЛАНСКАЯ ПАСТА жареное филе бройлера c сливочный соус карри
EST – XL BURGER (burgeri pihv 180g) friikartulite ja majoneesikastmega                                11.90 €
ENG – XL HAMBURGER (burger patty 180g) with French fries and mayonnaise dressing
FIN – XL HAMBURILAINEN (hamburilaispihviä 180g) ranskalaisilla ja majoneesikastikkeella 
RUS - XL БУРГЕР (жареная котлета 180г) и картофель фри с соусом майонез
VEGAN TOIDUD * VEGAN DISHES * VEGAN RUOAT * ВEГAH БЛЮДА 
EST – VEGAN BURGER (burger: punane uba, kikerhernes, mais, laim, petersell) friikartulite ja kastmega 9.90 €                                                                                                                                    
ENG – VEGAN HAMBURGER (burger patty: kidney beans, chickpeas, corn, lime, parsley) with French fries and dressing
FIN – VEGAN HAMBURILAINEN (hamburilaisp veganihviä : punainen papu, kikherneet, maissi, lime, persilja) ranskalaisilla ja kastikkeella.
RUS - ВEГAH БУРГЕР (жареная beгaн котлета: турецкий горох нут, кукурузa, морковь, лаим ) и картофель фри с соусом 
EST – VEGAN STEIK tomati-kookosepiima kastmega ja grillköögiviljadega                                             11.90 €
(steik: porgand, kikerhernes, mais, laim, tomat, sibul, brokoli, Panko riivsai, tüümian)
ENG – VEGAN STEAK with mild tomato-coco milk sauce and grilled vegetables
(steak: carrot, chickpeas, corn, lime, tomato paste, onion, broccoli, Panko breadcrumbs, thyme)
FIN – VEGAN PIHVI tomaatti-kookosmaitoan kastikkeella ja grillattuja kasviksia   

(pihvi: porkkana, kikherneet, maissi, lime, tomaati, sipuli, parsakaali, Panko leipä, timjami) 
RUS - ВEГAH СТЕЙК с томатным - кокосового молока соусом и гриль овощи
(стейк: морковь, турецкий горох нут, кукурузa, лаим, помидоры, лук, брокколи, крошеные панко сухари, чебрец) 
STEIGID VEISE VÄLISFILEEST * BEEF SIRLOIN STEAKS
LÄMPIMÄT HÄRÄN ULKOFILEERUOAT * СТЕЙКИ ИЗ ВНЕШНEE ГOВЯЖЬE ФИЛЕ 
EST - Veiseliha serveerime poolküpsena. Soovi korral seest toorena või täisküpsena
ENG - We serve our steaks medium. You may request your steak rare or well done
FIN - Pihvimme tarjoillaan puolikypsinä.Toivomuksestanne raakana tai täysin kypsänä
RUS – Говядина сервируется среднепрожаренной (розовой внутри) 

     При желании обжаренной снаружи-красной внутри либо полностью прожаренной                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
EST - LEHMAPOISI STEIK – šampinjonikastmega ja grillköögiviljad                            180g 17.70 €
ENG - COWBOY`s STEAK-with forest mushroom sauce and Grilled vegetables        250g 20.90 €
FIN - COWBOYN PIHVI herkkusienikastikkeella ja grillattuja kasviksia 
RUS – КОВБОЙСКИЙ СТЕЙК с грибным соусом и гриль овощи
EST- PIPRASTEIK piprakastmega ja värsked köögiviljad                                              180g 17.90 €
ENG - PEPPER STEAK with pepper sauce and fresh seasonal vegetables                  250g 21.50 €                                     
FIN - PIPPURIPIHVI pippurikastikkeella ja erilaisia tuoreita kasviksia                                   
RUS - ПЕРЧЁНЫЙ СТЕЙК с перечным соусом и свежие сезонные овощи                                                                                                                                                                                                                                                      
EST - LIIVI LEHEKE õhukeseks vasardatud filee maitsevõiga ja grillköögiviljad           180g 18.70 €
ENG - LIVONIAN LEAF thin hammered fillet with flavoured butter and Grilled vegetables
FIN – LIIVILÄINEN LEHTIPIHVI ohueksi nuijittua filettä maustevoilla ja grillattuja kasviksia
RUS - ЛИВОНСКИЙ ЛИСТОЧЕК тонко отбитое филе с ароматным сливочным маслом и
         гриль овощи
EST – KÜÜSLAUGU STEIK küüslaugu-juustukastmega ja blanšeeritud köögiviljad     180g 17.50 €
ENG – GARLIC STEAK with garlic-cheese sauce and steamed vegetables
FIN – VALKOSIPULIPIHVI valkosipuli-juustokastikkeella ja höyrytettyä kasviksia
RUS - ЧЕСНОЧНЫЙ СТЕЙК под чесночно-сырном соусом и бланшированные овощи
EST - SIBULA MANTEL praetud sibula– ja singikattega ja grillköögiviljad                  180g 17.70 €  ENG - ONION COAT with fried onions- and ham cover and Grilled vegetables
FIN – SIPULITAKKI ruskistetulla sipuli- ja kinkkupäällysteella ja grillattuja kasviksia 
RUS - ПАЛЬТО ИЗ ЛУКА зажареное в ветчине и луке, гриль овощи
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис.

EST – ELEVANDIKÕRV õhukeseks vasardatud filee juustu ja küüslaugu täidisega,
     180g 18.90 €
maitsevõi ja värsked köögiviljad 
          

ENG - ELEPHANT`s EAR pounded thin fillet with cheese – garlic filling, flavoured butter and fresh seasonal vegetables
FIN - “NORSUNKORVA” ohueksi vasaroitu filettä juusto - valkosipulitäytteellä, maustevoita ja erilaisia tuoreita kasviksia
RUS – СЛОНОВЬЕ УХО тонко порезаное филе с сыром и чесноком, масло со специями и свежие сезонные овощи 
RIB-EYE STEIK                                                                           200g 19.90 €   

EST - Veise kondita karreetükk punaveinikastmega ja grillköögiviljad
ENG – Beef rib-eye chop (without bone) with red wine sauce and grilled vegetables 

FIN – Härän luutonta kyljyspala punaviinikastikkeella ja grillattuja kasviksia
RUS – Говяжье rib-eye филе без костей под соусом из красного вина и гриль овощи
EST – XL STEIK Berneeskastmega, grillköögiviljad ja marimeeritud kurk                300g 23.90 €  
ENG – XL STEAK in Bearnaise sauce, Grilled vegetables and pickled cucumber 
FIN - XL PIHVI Bearnaisekastikkeella, grillattuja kasviksia ja marinoitua kurkkua                     

RUS - XL СТЕЙК с соусом «Бернез», гриль овощи и маринованные огурцы
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис.

STEIGID VEISE SISEFILEEST * BEEF TENDERLOIN STEAKS

HÄRÄN SISÄFILEERUOAT * СТЕЙКИ ИЗ ВНУTPEHHEE ГOВЯЖЬE ФИЛЕ
EST - BUFFALO STEIK rohelisepiprakastmega ja ja blanšeeritud köögiviljad             180g 22.90 €
ENG - BUFFALO STEAK with green pepper sauce and steamed vegetables                   250g 27.50 €                                               
FIN - BUFFALOPIHVI viherpippurikastikkeella ja höyrytettyä kasviksia
                  
RUS - СТЕЙК “БУФФАЛО” с соусом из зелёного перца и бланшированные овощи 
EST - PIPRASTEIK piprakastmega  ja värsked köögiviljad                                            180g 23.70 €
ENG - PEPPER STEAK with pepper sauce and fresh seasonal vegetables                  250g 28.30 €                                     
FIN - PIPPURIPIHVI pippurikastikkeella ja erilaisia tuoreita kasviksia                                                                       
RUS - ПЕРЧЁНЫЙ СТЕЙК” с перечным соусом и свежие сезонные овощи                                                                                                                                                                   
EST- SARVIKU SALADUS sinihallitusjuustuga täidetud filee,                          180g 24.50 € punaveini – mustasõstrakastme ja grillitud köögiviljadega                                               250g 29.70 €                                                                              
ENG -THE DEVIL`s SECRET with blue cheese in a red wine and blackcurrant sauce and
Grilled vegetables                                                                             
FIN – SARVIPÄÄN SALAISUUS sinihomejuustolla täytettyä mustaherukka – punaviinikastikkeella ja  grillattuja kasviksia                  
RUS - СЕКРЕТ РОГАТОГО начинённое сыром с голубой плесенью, под соусом из  красного вина и чёрной смородины и гриль овощи 
EST - LEEDI STEIK punaveinikastmega ja grillköögiviljad                              150gr  20.70 €  
ENG - LADY`s STEAK with red wine sauce and Grilled vegetables                                                               
FIN – LADYN PIHVI punaviinikastikkeella ja grillattuja kasviksia

RUS - ДАМСКИЙ СТЕЙК с соусом из красного вина и гриль овощи
EST - TOURNEDOS STEIK ahjus küpsetatud, kalvadose –peekoni –porrokastmega,     200g 26.30 €                                                                                       grillköögiviljad          
* Küpsetusaeg ahjus ca 20 min poolküpsna!
ENG – TOURNEDOS STEAK oven-roast steak with calvados-bacon-leek sauce,                                                            Grilled vegetables     
* Roasting time in the oven approx 20 min. medium rare!
FIN – TOURNEDOS PIHVI uunissa paistettua pihvi calvados –pekoni -purjokastikkeella, 

grillattuja kasviksia   
* Paistoaika uunissa n.20 minuuttia puolikypsänä!
RUS – ТУРНЕДОС СТЕЙК приготовленное в печи филе в соусе «Кальвадос»  
с беконом и луком-пореем, гриль овощи  

* Время запекания около 20 мин. Рекомендуем среднепрожаренным (розовым внутри)!
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис.

EST – GULLIVERI STEIK Ahjus küpsetatud steik Berneeskastmega, grillköögiviljad          
* Küpsetusaeg ahjus ca 25 min. poolküpsena!                                           400g 36.70 €
ENG – GULLIVER`s STEAK Oven-roast steak with Bearnaise sauce. 

Grilled vegetables     
* Roasting time in the oven approx 25 min. medium rare!
FIN – GULLIVERIN PIHVI Uunissa paistettua pihvi Bearnaisekastikkeella. 
grillattuja kasviksia   
* Paistoaika uunissa n.25 minuuttia puolikypsänä!
RUS – СТЕЙК ГУЛЛИВЕРА Приготовленное в стейк с «Берне» приправой, гриль овощи  
* Время запекания около 25 мин. Рекомендуем среднепрожаренным (розовым внутри)! 
EST - NAUDING KAHELE Ahjus küpsetatud veise sisefilee veinikastme ja                 600gr 52.60 €  
grillköögiviljadega
* Küpsetusaeg ca 30 min. Soovitame poolküpsena !
ENG - PLEASURE FOR TWO Oven-roast beef tenderloin with wine sauce, grilled vegetables     
* Roasting time approx 30 min. We advise this food medium rare !

FIN - NAUTINTO KAHDELLE Uunissa paistettua härän sisäfileetä viinikastikkeella, 
grillattuja kasviksia   

* Paistoaika n.30 minuuttia. Suositelemme puolikypsänä !
RUS – НАСЛАЖДЕНИЕ ДЛЯ ДВОИХ Приготовленнное в печи внутреннее говяжье филе с соусом из красного вина, гриль овощи  
* Время запекания около 30 мин. Рекомендуем среднепрожаренным ( розовым  внутри ) !
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис.

PRAED SEALIHAST * PORK DISHES * SIANLIHARUOAT * ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ СВИНИНЫ
EST - KOLLANE MÜTSIKE sea kaelakarbonaad šampinjonide -ja juustukattega,       180gr 14.90 €  
grillköögiviljad
ENG - YELLOW CAP pork neck chops with mushrooms and cheese cover, Grilled vegetables  

FIN - KELTAINEN LAKKI  kasleria herkkusienillä ja juustolla päällystettynä, 

grillattuja kasviksia    

RUS - ЖЁЛТАЯ ШАПОЧКА свиной шейный карбонат под шубой из сыра и шампиньонов,
гриль овощи
EST - VIINI ŠNITSEL paneeritud sea kaelakarbonaad maitsevõiga,                  180gr 17.70 €
värsked köögiviljad, anšoovis, keedumuna
ENG - VIENNA SCHNITZEL crusted pork chop with flavoured butter, 
fresh seasonal vegetables, anchovies, boiled egg
FIN – WIENINLEIKE paneroitua kasleria maustevoilla, erilaisia tuoreita kasviksia, anjovista, 
keitetty muna.

RUS - ВЕНСКИЙ ШНИЦЕЛЬ панированный свиной шейный карбонат, пикантное  масло, свежие сезонные овощи, анчоус, вареный яйцa 
EST - METSAHÄRRA SOOVITUS sea sisefilee šampinjonikastmega,                         180gr 16.70 €
grillköögiviljad                                                                             250gr 18.50 €    
ENG - HUNTER’s ADVICE pork tenderloin with mushroom sauce, Grilled vegetables and -onion     
FIN - METSÄSTÄJÄN SUOSITUS porsaan sisäfilettä herkkusienikastikkeella ja 
grillattuja kasviksia    

RUS - СОВЕТ ОХОТНИКА свиное внутреннее филе с соусом из шампиньонов, гриль овощи и     -лука
EST - GRILLITUD RIBID maitsestatud searibid punaveini - BBQ kastmega,      ca 350gr 17.70 €
marineeritud kurgi ja marineeritud punasibulaga                 * Küpsetusaeg ahjus ca 20 min
ENG - GRILLED RIBS pork ribs with red wine - BBQ sauce, pickled cucumber and pickled red onion                                                                                                                                                                                                                                                                         * Roasting time in the oven approx 20 min
FIN - GRILLATTUA POSSUN KYLKILUITA maustettua possun kylkiluita punaviini - BBQ kastikkeella, marinoitua kurkkua ja marinoitua punasipulia  * Paistoaika uunissa n.20 minuuttia
RUS - РЁБРЫШКИ ГРИЛЬ cвиные рёбрышки в приправе BBQ и красном вине, с маринованными огурцами и маринованным красным луком                    * Время прожарки - около 20 минут
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис

VEEL PRAADE * OTHER DISHES * MUITA RUOKIA * ПРОЧИЕ ВТОРЫЕ БЛЮДА
EST - KULDNE KIKAS broileri rinnafilee maheda tomatikastmega,                                        15.90 €
värsked köögiviljad
ENG - GOLDEN ROOSTER chicken breast fillet with mild tomato sauce 

fresh seasonal vegetables
FIN - KULTAINEN KUKKO broilerin rintafilettä miedolla tomaattikastikkeella,
erilaisia tuoreita kasviksia
RUS - ЗОЛОТОЙ ПЕТУШОК филе бройлера с мягким томатным соусом
свежие сезонные овощи
EST – PARDIEMAND grillitud pardifilee punaveini – apelsisikastmega ja grilliköögiviljad        17.50 €
ENG – MADAM DUCK grilled duck fillet with red wine - orange sauce and Grilled vegetables
FIN – ANKAANEMANTAA grillattua ankaan fileetä punaviini – appelsiinikastikkeella ja
grillattuja kasviksia
RUS – УТКА утиное филе гриль в подливе из апельсинов и красном вине, гриль овощи
EST - LIIVI LAHE KUNINGAS grillitud lõhefilee Hollandi-koorekastmega,                  17.70 €  
 värsked köögiviljad                                             

ENG - KING THE BAY OF LIVONIA  grilled salmon fillet with Hollandaise-cream sauce, 

fresh seasonal vegetables
FIN - LIIVIN LAHDEN KUNINGAS grillattua lohifilettä Hollandaise-kermakastikkeella, 

erilaisia tuoreita kasviksia
RUS - КОРОЛЬ ЛИВСКОГО ЗАЛИВА жаренное на гриле филе лосося под сливочным голландским соусом, свежие сезонные овощи
EST – MAAMEHE LAMMAS  Uus-Meremaa lambatalle karree (300g) punaveini-                    24.60 €    mustasõstrakastmega ja grillköögiviljad                * Küpsetusaeg ahjus ca 20 min poolküpsna
ENG – COUNTRYMAN´S LAMB New-Zealand lamb`s chop (300g) with red wine-blackcurrant sauce, and Grilled vegetables                    * Roasting time in the oven approx 20 min. medium rare
FIN – MAALAISPOJAN LAMMASTA Uusi-Seelantilainen karitsan kare (300g) punaviini-mustaherukkakastikkeella ja grillattuja kasviksia  * Paistoaika uunissa n.20 minuuttia puolikypsänä
RUS - ОВЦА КРЕСТЬЯНИНА kаре ягнёнка (300г) из Новой Зеландии под соусом из красного вина и чёрной  смородины, гриль овощи            * Время запекания около 20 мин
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG - Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис

MAGUSTOIDUD * DESSERTS * JÄLKIRUOAT * ДЕСЕРТ
EST - SOE ŠOKOLAADIKOOK (Fondante)  * Küpsetusaeg ahjus ca 20 min                              8.50 € 
ENG - WARM CHOCOLATE CAKE (Fondante)  * Baking time in the oven approx 20 min
FIN - LÄMMIN SUKLAALEIVOS (Fondante)  * Paistoaika uunissa n.20 minuuttia
RUS - ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАДНЫЙ ПИРОГ ( Фондант )   * Время в духовке - около 20 минут
EST – PHILADELPHIA toorjuustukook apelsiniglasuuri ja metsamarjadega                              7.50 € 
ENG - PHILADELPHIA cheese cake with orange glaze and forest berries
FIN - PHILADELPHIA juustokakku appelsiini kuorrutusella ja metsämarjoilla
RUS -  PHILADELPHIA Чизкейк в апельсиновой глазури с лесными ягодами  
EST - JÄINE SUUDLUS Marjasemifredo röstitud mandlite ja puuviljadega                   7.30 € 
ENG - ICY KISS Berry semifredo with roasted almonds and fruits
FIN - JÄINEN SUUDELMA Hedelmä jäähdyke paahdetuilla manteleilla ja hedelmillä
RUS - ЛЕДЯНОЙ ПОЦЕЛУЙ Ягодное семифредо с жареным миндалём и фруктами
EST - JÄÄTISEPALL vaniljejäätis šokolaadikastmega                                                              3.50 €  
ENG - ICE-CREAM BALL vanilla Ice-cream with chocolate sauce
FIN – JÄÄTELÖPALLO vaniljaajäätelö suklaakastikkeella 

RUS - ШАРИК МОРОЖЕНОГО ванильное мороженное c шоколадным сиропом
LASTEPRAED * FOOD FOR CHILDREN * LASTEN ANNOKSET * БЛЮДА ДЛЯ ДЕТЕЙ
EST - TIBUPRAAD
Grillitud broilerifilee värske kurgi- ja kirsstomatisalatiga                 4.20 €              
ENG - CHICKEN ROAST Grilled chicken breast fillet, fresh cucumber and cherry tomato salad
FIN – TIPUPAISTI Grillattua broilerin rintafilettä, tuoretta kurkkua- ja kirsikkatomaatti 
salaattiin kera
RUS - ЦЫПЛЁНОК ЖАРЕНЫЙ Жареное филе бройлера с салатом из свежих огурцов и 
томатом черри
EST - LIIVI LAHE PRINTSESS Grillitud lõhefilee värske kurgi– ja kirsstomatisalatiga      5.30 €                  
ENG - PRINCESS THE BAY OF LIVONIA Grilled salmon fillet with fresh cucumber and cherry tomato salad
FIN - LIIVIN LAHDEN PRINSESSA Grillattua lohifilettä ,tuoretta kurkkua- ja 
kirsikkatomaatti salaatti
RUS - ПРИНЦЕССА ЛИВСКОГО ЗАЛИВА  Жареное филе сёмги с салатом из свежих огурцов и томатом черри
EST - TÄDI LIIVI LEHEKE Õhukeseks vasardatud veise välisfilee maitsevõiga,                     5.30 €
värske kurgi- ja kirsstomatisalat
                             
ENG - AUNT LIIVI`s LEAF Thin hammered beef fillet with flavoured butter, fresh cucumber and cherry tomato salad.
FIN - LIIVI-TÄDIN LEHTIPIHVI Ohueksi nuijittua härän ulkofilettä maustevoilla, tuoretta kurkkua- ja kirsikkatomaatti salaatti.
RUS - ЛИСТОЧЕК ТЁТУШКИ ЛИЙВИ Тонко отбитое внешнее говяжье филе с ароматным сливочным маслом, огурцами и томатом черри
EST - Lisandivalik: friikartulid, küüslaugukartulid, kartulisektorid, kartulipuder, riis.
ENG – Side dishes: french fries, garlic potatoes, skin on potato wedges, mashed potatoes, rice.

FIN - Lisukevalikoima: ranskalaiset perunat, valkosipuliperunat, lohkoperunat, perunasose, riisi.

RUS - Варианты гарнира: картофель фри, чесночный картофель, картофельные дольки с кожурой, картофельное пюре или рис
